MEIN HUHN -
KONSEQUENT RAUERLICH-OKOLOGIS CHE
HUHNERHALTUNG

Hiuhner sind die am starRsten ,industriali-
sierten” Nutztiere: Auf nahezu allen Hiuhner
haltenden Betrieben werden auf extreme
Ei- oder Fleischleistung geziichtete, so ge-
nannte ,Hybriden" eingesetzt. Die Masttiere
erreichen ihr Schlachtgewicht in nur fiinf
Wochen. Organe und Knochen ROnnen die-
sem Turbowachstum nicht standhalten, die
Tiere Ieiden ihr Rurzes Leben lang unter Kno-
chendeformationen und Organschaden.

Die weiblichen Tiere der Legehybriden er-
bringen extrem hohe Legeleistungen von
uber 300 Eiern pro Jahr. Die méannlichen Kii-
Ren sind , Abfall" und_' werden gleich nach
dem Schlupf getotet. Nur ein geringer Teil

der getoteten EintagskiiRen findet als Futter,

beispielsweise in TierparRs, Verwendung.

Hinter dieser Art der Geflugelzucht stehen
ZuchtRonzerne, die das Patent auf die ,,Gene-
tiR" der Hybridtiere halten. Gewerbliche Ge-
fligelhalter sind im gegenwartigen System
der Land- und Lebenismittelwirtschaft von
der hohen Leistung der Tiere und somit von
den Konzernen abhéangig, um wirtschaftlich
zu arbeiten. Die Konzerne sprechen bei der
VermarRtung ihrer
Tiere nicht mehr
von Huhnern oder
Tieren  sondern
von ,GenetiR" und
-Produkten”

MEHRWERT DURCH DOPPELNUTZUNG
ES GEHT AUCH ANDERS:

Wir finden, dass Hiihner kReine ,Produkte”
sind, sondern Tiere, die um ihrer selbst Wil-
Ien ein Leben in Wiirde verdienen. Auf dem
Rautenbachhof in Blickershausen haben
wir deshalb mit unserer Initiative MEIN HUHN
eine Alternative geschaffen. Wir setzen Ron-
sequent auf die Ideale der bauerlich-okolo-
gischen Landwirtschaft:

» Wir halten Rassehiihner  statt Hybi’iden,
das heifdt, wir erbriiten aus den hofeige-
nen Eiern selbst die eigene Nachzucht, die
Zucht erfolgt unabhéngig von Konzernen
in bauerlicher Hand

* Wir halten eine Zweinutzungsrasse, denn
MEIN HUHN hat einen Bruder: die Aufzucht
der/Hahne ,lohnt” sich, da sie innerhalb
von 17 Wochen ein gutes Schlachtgewicht
erreichen — ,KiilRenmord" ist iiberfliissig!

* Die Hennen sind mit mindestens 180 Ei-
ern (Grofe M) pro Jahr gute Legerinnen
und eignen sich am Ende ihrer Karriere

vorzuglich als uppige, wohls_chmechende \

Suppenhuhner. :

* Thre durchaus respeRtablen Leistungen
erbringen die Tiere auch ohne ,Turbofut-
ter”. Dies erm@glicht die Verwertung von

" Resten, rdie bei der \Erzeugung* von z.B:

Brotgetreide anfallen. Das Huhn fiigt sich
" Somit, harmonisch in dies betrieblichen
StoffRreislaufe und wird nicht zum Nah-
rungskonkurrenten des Menschen. Auch
Sojaimporte aus Ubersee sind tiberfliissig.
* Selbstverstandlich, wirtschaften wir nach
den Prinzipien des OkRo-Landbaus

DAS LERENDIGE ACHTEN
DAS LEREN GENIESSENI

Wir halten Hithner der Rasse Les Bleues.
Diese stammt urspriinglich aus Frankreich
und heifdt dort nach ihrer HerRunftsregi-
on Bresse Gauloise. Die Tiere werden seit
jeher auf Fleisch- und Eiqualitat geziichtet
— ein Unterschied, den man schmeckRkt.

Die Eier haben eine vergleichsweise feste
Konsistenz und einen sehr feinen, aroma-
tischen GeschmacR. Das Fleisch ist fest
und aufgrund von Rleinen Fetteinschliis-
sen besonders schmacRkhaft. Genuss pur!




MEIN HUHN braucht Sie als achtsamen
Geniefler: Durch den Kauf unserer Erzeug-
nisse zu angemessenen Preisen ermog-
lichen Sie die VerwirRlichung der oben
genannten Ziele und den Tieren ein gutes
Leben. Im Gegenzug erhalten Sie hoch-
wertige, duflerst leckRere Lebensmittel.
Nach dem Prinzip der ,offenen Stalltiir”
ROnnen Sie sich jederzeit bei uns auf dem
Rautenbachhof von dem Wohlergehen
der Tiere uiberzeugen.

Die bauerlich-Okologische Huhnerhaltung
erfordert es, dass Sie Ihr ,Genussverhal-
ten” an den naturlichen Lebenszyklen
und jahreszeitlich bedingten Schwan-
Rungen der LegetitigReit naturlich ge-
haltener Hiiliner orientieren: Unsere
Kiiken schliipfen im Friihjahr, die
mannlichen Tiere erreichen im
Spatsommer ihr Schlachtgewicht

— frisches Hahnchenfleisch ist

nur dann erhaltlich.

' Die Junghennen beginnen 3 \

einige Wochen spater mit
dem Eierlegen - die Eier ;‘a
sind in den ersten Wochen £
Rleiner (Grofe S). Unsere
Huahner reagieren aufder-
demrnaturgemafl.-auf Kal-
te und Dunkelheit und
Iegen im Winter weniger
Eier — im-Ffijhjahr und
Sommer hingegen freu- »
en sie sich mit uns uber
_Sonnenschein und Warme
_und Iegen reichlich.

- "

So ist das Frithstiickei im Winter zeitweise
selten und dafiir aber umso Rostlicher wohin-
gegen wir uns im Frithjahr und Sommer des
Ofteren iiber leckere Eier, zubereitet in ver-
schiedensten Variationen, freuen Ronnen.

Machen Sie Reine halben Sachen und MEIN
HUHN zu Ihrem - Kaufen Sie zusammen was
zusammen gehort: Fur einen jahrlich zu ent-
richtenden Festpreis erhalten Sie im Jahres-
verlauf mindestens 180 Eier, ein halbes
Suppenhuhn und ein halbes Hahnchen.

Wenn Sie sich fiir
MEIN HUHN interessieren,
RontaRtieren Sie uns:

Rautenbachhof
Jostes & Fierz GbR
Am GansemarRkt 3
37217 Witzenhausen
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Tel.; 0 1 74-48_49307
info@rautenbachhof.de
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